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Carniceria Casa Paca

En el numero quince de la calle Fuente Nueva, werga del Jardin, se
encuentra ubicada la carniceria “Casa Paca”.

A muchos de nosotros nos evoca recuerdostilfgrde cuando siendo
nifios, acudiamos con nuestras madres, provistoardestas, para adquirir la carne de
cerdo con la que al dia siguiente hariamos ob®nz salchichones que conservados
en aceite, nos duraban todo el afio.

Sin embargo, pocos conocen la historia de estaliday el origen de la
empresa.

Hagamos un poco de historia:

Francisca Gonzalez Truijillo, mas conocida como Patacié en Gor, (Granada), un
pequefio pueblo perteneciente a la comarca de Guadi>el mes de marzo de 1934,
en el seno de una familia de agricultores, padeesctio hijos, siete nifias y un nifio. Es
la séptima de los ocho hermanos.

Siendo muy joven, su familia toma en arriendo paecela del cortijo de los
“Oqueales”, perteneciente al término municipal deAlamedilla (Granada), y alli
trasladan su residencia. Posteriormente, por lenenigzén, se mudan al cortijo de los
Lobos, de la misma localidad.

En este ultimo cortijo, residian también otrasifias entre ellas la de Pedro
Barajas Montoro, nacido en Huelma en 1924 y aige de nueve afios mayor que ella

Alli se conocen, se enamoran y comienzan un mguiajue duraria poco
tiempo, ya que en 1951, cuando ella cumple dieoiaos, contraen matrimonio y
comienzan su vida en comun.



Familia Barajas Gonzélez

En un principio contindan trabajando ambos eraeipo, pero poco después
de casarse, finaliza el periodo del arrendamientse quedan sin trabajo, con una
dificultad afadida para encontrar otro, ya quer®edesde pequefio arrastraba
problemas de visidn. Su vista en locales cerraaspracticamente nula, lo que
limitaba mucho sus opciones laborales.

No obstante, en campo abierto, con luz naturaljonz@iea bastante, y tuvo claro
gue debia buscar un trabajo que transcurriera@m®o, a la luz del dia.

Al quedarse parados, se trasladan a Huelma juhds padres de Pedro, que
tenian casa en esta localidad.

Se ponen manos a la obra para buscar un trabajosquadapte a sus
peculiaridades, y optan por hacerse recoveros.

El recovero, era un profesional del trueque, quetahprincipios de la década de
los setenta, una o dos veces por semana, a lombardes o caballos, acudia a los
cortijos, vendiendo una amplia gama de las mefaargue eran indispensables en el
dia a dia de la casa y del trabajo en el campo, @ex los cortijeros no podian cultivar
o fabricar por si mismos. Tejidos para confecai@bhajuar domeéstico, ropas de vestir,
aperos de labranza, café, arroz, chocolate ean. las mercancias habituales que
llevaban en sus caballos.

Los recoveros casi nunca cobraban en dinero,rhaafdabitual de pago era el
trueque o intercambio de mercancias. Cambiabanattsulos que vendian, por
pequefos animales de granja, trigo o cebadauauo habitual era cambiarlos por
huevos. Al final de un dia de trabajo un recoverdiaelma, solia traer en sus capachos
unas cuarenta docenas de huevos, que luego sewemdGranada.

Para ejercer esta profesion es imprescindibleodespde un animal de carga, vy
claro esta, de los articulos para vender.

Paca tenia escondido en el fondo de un badul, ccuair pesetas que habia
heredado de sus padres, y deciden invertirlastemeevo negocio.

Con el dinero en la mano, se acercaron a lddigue Juana Galiano tenia en
la calle Cabezas y adquirieron pequefios artia@dofeccionados: calcetines, pafiuelos
y retales de telas para hacer sabanas, marfdildss, pantalones, etc.

Como no lo gastaron todo, con lo que les quedd,pcaron articulos de
alimentacion: azlcar, arroz, especias etc., hagtdar las cuatro mil pesetas.



Pedro tenia un caballo y un mulo, por lo quenebocio se puso
inmediatamente en marcha. Era el afio 1956 y eimmtio ya tenia dos hijas.

Cada dia salia temprano con las caballerias cargadasitaba todos los cortijos
de la zona, empezando por Ruiz Cerezo y continpabdas Garruchas, Jesus, Martin
Jiménez e incluso llegaba hasta la estacion dentéuel

En esos afios todavia no tenian tienda, pero Pasia@sa vendia los huevos de
la recova. Segun me cuenta, cobraba a dos pésetasena de los medianos y a diez
reales (2,5 pts.) los gordos.

También era habitual, el trueque por animalesadek gallinas, conejos y en
navidad con pavos. A veces, Pedro Barajas ragaesa casa con algunos de estos
animales, que al dia siguiente, Paca sacrificabandia en su misma casa Yy dice ella”
No tenia ni mostrador, en el mismo patio de miacks mataba, descuartizaba y
vendia”

Como esta circunstancia cada vez era mas frecugntetrimonio decide abrir
un puesto de carniceria en la plaza de abastogirt@ndose en el origen de la actual
carniceria Casa Paca.

Poco a poco, tomaron fama de vender buena caraemento tanto la
demanda, que decidieron criar ellos sus propiosaes para carne. Asi en 1967,
abren una granja de cerdos.

Paca, es una mujer alegre, valiente y muy trabegadmpe ha luchado siempre
por “llevar un duro” a su casa.

El libro “Mujeres que transforman, historias dea’idQue edit6 la ADR Sierra
Magina, le dedica un capitulo en el que se puede [Cuando yo veia que el
veterinario se llevaba 3000 pesetas por capar agarslos, yo decia jmadre mia que
dineral! Y probé a hacerlo con uno que estaba medjdlo y como no perdié ni de
comer ni de na, pues entonces yo los capaba”.

Asi es esta mujer, capaz de realizar cualquiea fgue se le ponga por delante.

La granja les resultd6 un buen negocio, llegandoriar hasta mil cerdos
simultAneamente, con cuarenta cerdas de cria y puoducciéon de carne tan
importante, que aparte del consumo local, teni@vgnder a otros mataderos de Jaén
y Granada y a la empresa de embutidos Molina.

En ese mismo afio de 1967, Pedro debido a su alefiai visual, comenzo a
percibir una pension de 3000 Ptas., mensuales ¢ ldefecova. Para entonces el
matrimonio tenia ya sus seis hijos.

Al jubilarse Pedro, el negocio se pasa a nombieagd@, que permanece al frente
del mismo hasta su jubilacién en 1994, aunque seli@mme cuenta, quienes de verdad
tiraban del negocio eran sus hijos, asesoradogpsterpor su marido, hasta que cayoé
gravemente enfermo y fallecio en el afio 2007.
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Emilio y Manuel Barajas Gonzalez

Actualmente regentan la carniceria dos de sus Mjasuel y Emilio Barajas
Gonzéalez, ambos al frente de esta empresa quéopcontara con una historia de
medio siglo de dedicacion y trabajo, siempre ammuertas abiertas a los vecinos de
Huelma.



